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Carta a la ANECA desde COSCE

COSCE

Confederacion de Sociedades Cientificas de Espana

La Confederacion de Sociedades Cientificas de Espafa (COSCE) esta constituida por 82 sociedades cientificas, que
representan mas de 40.000 cientificos de diferentes areas, agrupadas en cinco macro-areas (Vocalias), de las cuales la de
Ciencias de la Vida y de la Salud, a la cual pertenece la SEM, es la mas numerosa.

Entre los proyectos que COSCE tiene en marcha destacan ACIERTAS (acciones dirigidas a profesores para fomentar la
ensefianzadelaciencias), DECIDES (propuestas enfocadas a conseguir que laciencia, latecnologiaylainnovacién contribuyan
al desarrollo de una sociedad competitiva y con altos niveles de calidad de vida, basada en el conocimiento), ENCIENDE
(Ensefianza de las Ciencias en la Didactica Escolar), etc. COSCE también ha promovido el Acuerdo de Transparencia sobre el
uso de animales en experimentacién cientifica en Espafia, al cual nuestra sociedad esta adherida y en el que actualmente
participan mas de 150 instituciones de nuestro pais.

Asi mismo, COSCE otorga los prestigiosos premios COSCE a la Difusién de la Ciencia, organiza jornadas cientificas, emite
informes acerca de actividades relacionadas con la ciencia y la tecnologia en nuestro pais, incluidos los informes acerca
de los recursos destinados a I+D+i en los Presupuestos Generales del Estado, de los que hemos venido informando en
ndmeros anteriores de NoticiaSEM, etc..

Otras actividades de COSCE o informaciéon mas detallada de la mismas se pueden consultar en la web: https://cosce.org.

Recientemente, la presidenta de COSCE, Perla Whanén nos ha hecho llegar la informacién adjunta, relacionada con un
reciente informe de ANECA, que creemos relevante y que transmitimos a continuacién.

A: Presidente/a de Sociedad Miembro de COSCE

Como sabra, ANECA ha encargado un informe que ha sido publicado en su
web, titulado “Analisis bibliométrico e impacto de las editoriales Open Access
en Espafa”. Dicho informe ha generado controversia y, sobre todo, mucha

inquietud entre los investigadores y profesores de nuestro sistema de ciencia CONFEDERACION DE SOCIEDADES
y tecnologia CIENTIFICAS DE ESPARA

A peticion de algunas sociedades de COSCE, el tema se ha tratado en la ultima Junta de Gobierno y se ha decidido
enviar a la Directora de ANECA, Mercedes Siles, un escrito sobre el tema.

La respuesta de ANECA ha sido inmediata por escrito y telefonicamente.

La directora me ha asegurado que la Agencia nunca ha anunciado que vaya a excluir ni a vetar ninguna revista de
prestigio de sus evaluaciones de la actividad investigadora .

Te adjunto ambos escritos, para tu conocimiento y para los miembros de tu sociedad.
Un afectuoso saludo,
Perla Wahnon

Presidenta COSCE

Carta a la Directora de la ANECA: https://mcusercontent.com/f67508b79d58dfc48e81cb096/files/68c3ca30-e525-
f7c6-9a25-e95950d4a71c/Carta_a_Directora_de_la_ANECA.pdf

Respuesta de la Directora de la ANECA: https://mcusercontent.com/f67508b79d58dfc48e81cb096/files/646574fd-
53d3-3feb-11ba-a3ea9ab47228/respuesta_de_la_Directora_de_la_ANECA.pdf



https://mcusercontent.com/f67508b79d58dfc48e81cb096/files/68c3ca30-e525-f7c6-9a25-e95950d4a71c/Carta_a_Directora_de_la_ANECA.pdf
https://mcusercontent.com/f67508b79d58dfc48e81cb096/files/68c3ca30-e525-f7c6-9a25-e95950d4a71c/Carta_a_Directora_de_la_ANECA.pdf
https://mcusercontent.com/f67508b79d58dfc48e81cb096/files/646574fd-53d3-3feb-11ba-a3ea9ab47228/respuesta_de_la_Directora_de_la_ANECA.pdf
https://mcusercontent.com/f67508b79d58dfc48e81cb096/files/646574fd-53d3-3feb-11ba-a3ea9ab47228/respuesta_de_la_Directora_de_la_ANECA.pdf
https://cosce.org
https://cosce.org 
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Ciclo de conferencias Microbiologia en la era del an-
tropoceno: “Vacunas”

El pasado 19 de octubre tuvimos
una nueva sesién de nuestro ciclo
de conferencias y mesas redondas
“Microbiologia en la era del
antropoceno” que organizamos con
motivo de nuestro 75 cumpleafios, en
colaboraciéon con el Museo Nacional
de Ciencias Naturales y la Fundaciéon
General del CSIC. En esta ocasion el
tema fue “Vacunas” y contamos con la
presencia de Isabel Sola, Co-Directora
del grupo de Coronavirus del Centro
Nacional de Biotecnologia-CSIC, Carlos
Martin Montafiés, Director del grupo
de Mycobacterias de la Universidad
de Zaragoza, y José Manuel Bautista,
Director del Departamento de
Bioquimica y Biologia Molecular de la
Universidad Complutense de Madrid y
especialista en malaria.

El objetivo de esta mesa redonda
era mostrar los Ultimos avances de
la investigacion en vacunas, en tres
modelos de microorganismos muy
diferentes: un virus (SARS-CoV-2), una
bacteria (Mycobacterium tuberculosis)
y un protista (Plasmodium). Tres
patégenos muy diferentes pero que
causan una mortalidad tremenda: ya
hay mas de 4,9 millones de muertos
por la COVID-19, cada afio fallecen 1,5
millones de personas por tuberculosis
(segun el dltimo informe de la OMS de
2021), y 400.000 personas por malaria.

Isabel Sola resumié el trabajo de su
laboratorio que comenzé a trabajar con
coronavirus hace mas de 35 afios bajo
la direccion de Luis Enjuanes. Explicd
como funciona su prototipo de vacuna
de RNA replicante pero totalmente
atenuada al haber eliminado su
capacidad de propagacion y que han
puesto a punto con el coronavirus
MERS. Respecto al SARS-CoV-2, en
este momento tienen ya un conjunto
de varios replicones diferentes (con
deleciones en distintos genes) que
estan probando en modelos animales
porviaintramuscularynasal,conlaidea
de que su vacuna impida la replicacion
del virus en las vias respiratorias y sea
por tanto esterilizarte.

Carlos Martin mostré la historia de
las investigaciones con las vacunas
contra la tuberculosis. Describié sus
investigaciones con la vacuna MTBVAC,
la primera vacuna viva atenuada

19 de octubre,

mesa redonda

Salén de Actos, 19:00h
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Miembros de la mesa redonda “Vacunas”

obtenida a partir de un aislamiento de
Mycobacterium tuberculosis de humano.
Mostré resultados de estos Ultimos 25
aflos de trabajo, desde la obtencion
y caracterizacién de la vacuna, los
experimentos en modelos animales
y los resultados de las distintas fases
clinicas en humanos, hasta la fase Ill
que comenzara en bebés en Africa en
2023.

Por su parte, José Manuel Bautista
hizo una detallada presentacion de
la vacuna RTS,S/AS02 de GSK que
acaba de aprobar la OMS. Se trata de
una vacuna que mezcla una proteina
muy inmunogénica del plasmodio
con un antigeno de hepatitis B y un
potente adyuvante. Esta vacuna se
viene ensayando desde 1995 y en
repetidos ensayos ha mostrado una
eficacia de alrededor un 40%, en el
mejor de los casos, con resultados
muy heterogéneos segln los paises
y las condiciones de exposicién a la
enfermedad. Esta vacuna se propone

como una medida adicional a otras
medidas profilacticas y preventivas.
El objetivo de esta vacuna no es
la erradicacién de la enfermedad,
sino reducir la gravedad de la
enfermedad en nifios pequefios. A
pesar de la aprobacién de la OMS,
su administracion  (cuatro  dosis
en lactantes) en paises en vias de
desarrollo no parece muy realista.

Durante el animado coloquio que
siguid a las exposiciones se puso
de manifiesto la importancia de la
investigacion en vacunas. En Espafia
tenemos grupos muy creativos del
mas alto nivel, pero que necesitan
un mayor apoyo institucional 'y
econdmico si queremos avanzar en
sus proyectos. Hoy en dia las vacunas
son mas necesarias que nunca para
paliar, no solo la actual pandemia de
la COVID-19, sino otras enfermedades
infecciosas que azotan a los paises en
vias de desarrollo. Porque las vacunas
deben llegar a todos los paises.
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PROGRAMA DE CICLO DE CONFERENCIAS Y MESAS REDONDAS:
MICROBIOLOGIA EN LA ERA DEL ANTROPOCENO

Conferencia inaugural: “Microorganismos buenos y no tan buenos”
Ignacio Lopez Goiii (Universidad de Navarra)
9 de septiembre 2021, Museo de Ciencias Naturales a las 19:00 horas

Conferencia: “Microbioma humano”
Evaristo Suarez (Universidad de Oviedo)
21 de septiembre 2021, Museo de Ciencias Naturales a las 19:00 horas

Mesa redonda: “Microorganismos beneficiosos”

Angela Bernardo (Universidad del Pais Vasco, Fundacién CIVIO)
Susana Delgado (Instituto de Productos lacteos de Asturias, CSIC)
Leonides Fernandez (Universidad Complutense de Madrid)
Moderador: Alicia Prieto (CIB-CSIC)

5 de octubre 2021, Museo de Ciencias Naturales a las 19:00 horas

Mesa redonda: “Vacunas”
Isabel Sola (Centro Nacional de Biotecnologia-CSIC)
José Manuel Bautista (Universidad Complutense de Madrid)
Carlos Martin Montafiés (Universidad de Zaragoza)
Moderador: Ignacio Lépez Goiii (Universidad de Navarra)
19 de octubre 2021, Museo de Ciencias Naturales a las 19:00 horas

Mesa Redonda: “Microbiota ambiental bajo el cambio global”
Victor de Lorenzo (Centro Nacional de Biotecnologia-CSIC)

Carles Pedroés (Centro Nacional de Biotecnologia-CSIC)

Fernando Maestre (Universidad de Alicante)

Moderador: Antonio Ventosa (Universidad de Sevilla)

2 de noviembre 2021, Museo de Ciencias Naturales a las 19:00 horas

Mesa redonda: “One health y resistencia a antibidticos”.

Fernando Baquero (IRYCIS)

Bruno Gonzalez Zorn (Universidad Complutense de Madrid)

José Luis Martinez (Centro Nacional de Biotecnologia-CSIC)
Moderador: Victor Jiménez Cid (Universidad Complutense de Madrid)
16 de noviembre 2021, Museo de Ciencias Naturales a las 19:00 horas

Conferencia: “Microorganismos en la evolucion del cosmos”
Carlos Briones (Centro de Astrobiologia, INTA-CSIC)
2 de diciembre 2021, Museo de Ciencias Naturales a las 19:00 horas




Texto: Santiago Vega
Catedrdtico de Universidad CEU, Cardenal Herrera
svega@uchceu.es

La Loteria Nacional nos ha dedicado el sorteo del 23 de
octubre con motivo del 75 aniversario de la SEM

La Sociedad Estatal Loterias y Apuestas del Estado (SELAE), mantiene un compromiso con
la sociedad que consiste en apoyar aquellas iniciativas que pretendan alcanzar una sociedad
mejor. En este sentido se enmarcan los sorteos de “Loterias con la Sociedad”, dar a conocer
esas iniciativas que mejoran la sociedad en la que vivimos, uno de los cuales tuvo lugar
el pasado sabado 23 de octubre con motivo del 75 aniversario de la Sociedad Espaiola de
Microbiologia. A tal fin, el décimo que se sorte6 llevaba un diseiio que hacia referencia al
logo que la propia SEM ha acunado coincidiendo con este aniversario, como podemos ver en
la imagen que incluimos mas abajo.
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El video promocional se puede ver en los siguientes enlaces:

https://www.facebook.com/watch/?v=1199341657228615&ref=sharing

y https://twitter.com/SEMicrobiologia/status/1451207195358547979



https://twitter.com/SEMicrobiologia/status/1451207195358547979
https://www.facebook.com/watch/?v=1199341657228615&ref=sharing

Texto: Leila Satari, Alba Guillén, Angela Vidal-Verdd y Manuel Porcar
Biotecnologia y Biologia Sintética, 12SysBio, Universitat de Valéncia-CSIC
leila.satari@uv.es; albagg1396@gmail.com; angela.vidal@uv.es; manuel.porcar@uv.es

Cazadores de bacterias, ganadores de premios IgNobel

Los premios IgNobel (que en inglés suena algo asi como “innoble”) son los anti-
Nobel, unos galardones humoristicos otorgados por la revista de humor cientifico
Annals of Improbable Research, ambos coordinados por Marc Abrahams.

Antes del verano, recibi una llamada
del ginecdlogo cataldan Alex Garcia
Faura quién, tras una introduccién
sobre los premios IgNobel, me
anuncié que se nos habia concedido
uno por nuestro trabajo sobre las
bacterias de los chicles pegados en
el suelo. Después de la sorpresa
inicial, y de comunicar la noticia a las
coautoras del trabajo (Leila Satari, Alba
Guillén y Angela Vidal-Verdd) y a mis
instituciones respectivas (la Universitat
de Valéncia y la empresa DARWIN
BIOPROSPECTING EXCELLENCE S.L.),
aceptamos el premio, que recibimos
en una ceremonia surrealista online, en
la que se nos hizo entrega del galardén
(un trofeo de papel que montamos
nosotros mismos) y el premio en
metalico (es un decir: diez trillones de
dolares de Zimbabwe que al cambio
es...nada).

Nuestro trabajo consistié en tres

grandes bloques. Por un lado,
determinamos el bacterioma de
chicles pegados en el pavimento

que recogimos en varios paises del
mundo. Encontramos una variabilidad
muy significativa y un contenido en
bacterias ambientales y adaptadas a la
vida en superficies. Verificamos si habia
diferencia en el contenido microbiano
en funcion de la profundidad (capa
exterior, media o basal del chicle)
y vimos que no era asi. Por otro
lado, determinamos la variacién del
bacterioma desde que el chicle es
mascado y descartado, y a lo largo del
tiempo que permanece pegado en el
suelo. Vimos que la comunidad de
bacterias orales es detectable durante
muchas semanas, pero se ve sustituida
por las bacterias ambientales con
cierta rapidez. Por ultimo, analizamos
la capacidad de biodegradacion de las
bacterias que aislamos de los chicles, y
observamos que varias de ellas podian
degradar gran parte de los ingredientes
de la goma de mascar.

Coautores del trabajo que ha recibido el “Premio IgNobel".

¢La aplicacion de todo esto? Varias. La identificacion de un nicho ecolégico nuevo,
el uso potencial de las bacterias del chicle en analisis forense para identificacion
de sospechosos y, finalmente, la posibilidad de usar estos microorganismos
para contribuir a eliminar los chicles de las aceras, ya que su limpieza implica
actualmente un coste econémico varias veces superior al del propio chicle.

El impacto mediatico del premio ha sido inmenso. Ha salido en la practica
totalidad de medios de comunicacién nacionales (prensa escrita, radio y TV), y
en un gran numero de medios internacionales, incluyendo cadenas de television
sudafricanas, el Washington Post o la revista National Geographic, por citar solo
unos pocos.

En mi opinién, sin embargo, lo mas importante de estos premios es que han
permitido visibilizar la labor poco conocida de los que hacemos bioprospeccion.
Esos microbiélogos que nunca viajamos sin un tubo Falcon en la maleta y que
nos honramos en formar parte de mismo gremio que los descubridores de la
Taq Polimerasa o, incluso, que Fleming. Asi que este es sin duda un premio para
nosotros, pero también para vosotros. Para todos los cazadores de bacterias.

https://www.nationalgeographic.com.es/ciencia/ig-nobel-2021-premian-
descubrimientos-mas-descabellados_17322

https://www.nature.com/articles/s41598-020-73913-4



https://www.nationalgeographic.com.es/ciencia/ig-nobel-2021-premian-descubrimientos-mas-descabellados_17322
https://www.nationalgeographic.com.es/ciencia/ig-nobel-2021-premian-descubrimientos-mas-descabellados_17322
https://www.nature.com/articles/s41598-020-73913-4

Texto: Rafael Giraldo
CNB-CSIC, Madrid
rgiraldo@cnb.csic.es

Libro “Genética y gendmica microbiana”

Quien escribe estas lineas recuerda aun cuando, mediada
la década de 1980, cursaba la asignatura de Genética
Molecular en la Facultad de Ciencias Bioldgicas de la UCM, GENETICA
utilizando como texto de referencia la primera edicién del
libro “Genes” de Benjamin Lewin. Por aquel entonces era
este un libro que uno debia de tener, si 0 si, moderno en sus
contenidos, graficos y hasta en su formato, en dura pugna
con su antecesor, “The Molecular Biology of the Cell” de
Watson, Alberts y col. Hube de hacerlo importar desde los
Estados Unidos en una espera, en aquellos tiempos “pre-
Amazon”, que se me hizo eterna. Entonces no se disponia
en lengua espafiola de un texto especializado en esta
disciplina, salvo lo que de molecular tenia esa obra magna,
por erudicién, rigor y extensién, que erala “Genética” de Juan
Ramén Lacadena. Por otra parte, aquella Genética Molecular
estaba dominada (felizmente, desde mi perspectiva) por el
universo microbiano (virus, bacterias y levaduras). En los
casi cuarenta afios transcurridos, muchas son las obras
de referencia en inglés que sobre la materia han ido
apareciendo, con prontas traducciones al espafiol, y otros
también los sistemas modelo (si no siempre mas complejos,
si mas “de moda”) que en el universo en expansién de la
Biologia han ido ocupando en ellas el espacio central. La ;
fascinante biologia de los microorganismos, con su trasunto .
genomico y genético, tiene hoy una diversidad tal que
requiere del auxilio de la ciencia de los grandes datos, pero
ha ido quedando postergada a los capitulos introductorios
en los libros de ambito general. Desde la perspectiva
tanto de quienes quieren formarse como microbiélogos
como de los docentes en Genética era ya hora de que los
microorganismos volviesen a ocupar el lugar central que les
corresponde en los contenidos curriculares pues la biosfera,
en cuanto a su riqueza gendmica se refiere, les pertenece.

(Autor: Juan Carlos Gutiérrez, Dpto. de Genética,
Fisiologia y Microbiologia, Facultad de Biologia - UCM.

Proyecto Manuales de Genética, Editorial Sintesis, Madrid
2021. ISBN: 978-84-1357-112-6. 381 paginas).

Ellibroqueahoranosocupaesunexcelente compendio enlengua espafiolade la Genética Molecular de los microorganismos,
actualizado en sus contenidos a la par que inclusivo en la descripcién amena de sus desarrollos seminales. El autor, Juan
Carlos Gutiérrez, demuestra un pasmoso conocimiento de la materia que trata, por su gran extensién y profundidad. La
obra se divide en cuatro partes, dedicadas a los genomas microbianos (su estructura y replicacién), los mecanismos de
transferencia horizontal (transformacion, conjugacion y transduccién), elementos transponibles y sistemas de defensa
de la integridad genémica (desde las secuencias de insercion hasta CRISPR-Cas) y la regulacion de la expresién génica en
procesos de diferenciacién y de especial relevancia fisiolégica. Quizas sea lo mas singular de este libro la atencién que el
autor presta a los protistas, objeto de su propio interés cientifico y del de la sefiera escuela de la que forma parte, y a otros
microorganismos eucariotas, las levaduras en particular. Con el permiso de Drosophila, la genética molecular de éstas ha
sido en buena medida sinénima de la de los eucariotas en general, iluminando la biologia de los organismos complejos. No
por ello el autor desvia su atencion del inmenso corpus que la investigacion sobre los procariotas nos aporta, no sélo las
bacterias y sus bacteriéfagos sino incluyendo también algunas menciones relevantes a las arqueas.

SOCIEDAD ESPANOLA DE
MICROBIOLOGIA ANIVERSARIO




Entre el centén de informacién
que ha atrapado la atenciéon de
este comentarista, destacaria
algunos capitulos que considero
representativos del caracter y pulso del
libro. En concreto, los dedicados a la
regulacion de los operones bacterianos
(deliciosa en verdad la descripcién
pormenorizada e integrada, desde los
trabajos pioneros a los mas actuales,
del operén lac, 11.3), al ciclo celular
microbiano (tanto lo relativo a la
replicacién y segregaciéon de genomas
como a la division celular, 12.2), a las
bases genéticas de la esporulacién
bacteriana (13.2), a la diferenciacién en
mixobacterias (13.3), o a los circuitos
que regulan la bioluminiscencia (14.1)
y las biopeliculas (14.2). Confieso
sin  ambages que he aprendido
mucho leyéndolo... jqué diferencia
con los contenidos que manejaba
nuestra generacién de estudiantes!
Dificilmente se puede dar mas en las
casi 400 paginas que componen el
texto.

El libro tiene el valor afiadido de su
intencién claramente docente, que
se refleja en los anexos con los que
se cierra cada capitulo, como un
cuestionario, cuyo solucionario se
adjunta al final del volumen, y un
utilisimo resumen de conceptos clave.
La obra estd acompafiada por gran
profusién de graficos y figuras, precisos
y clarificadores en sus contenidos y de
gran fuerza visual, que se deben a la
habilidad artistica y a la capacidad de
abstraccion del propio autor. Quizas
el listado de referencias sugeridas
para cada capitulo podria haber sido
algo mas extenso y especifico, ademas
de que un indice alfabético hubiera
tenido gran utilidad, si bien en la
version digital del libro esto ultimo no
sera presumiblemente necesario al
disponer las aplicaciones al uso de una
funcion de busqueda.
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Figura representativa del contenido del libro “Genética y gendmica microbiana.”

Aunque a buen seguro la intencion de su autor no es que los estudiantes de
Biologia y ciencias afines asimilen todo el amplisimo contenido de este libro, si
que brinda a alumnos y docentes una obra de consulta de extraordinario valor,
que fundamentara los conocimientos y las competencias que sobre la Genética
y la Gendmica de los microorganismos tendran las préximas promociones de
bidlogos. Un excelente bagaje con el que comenzar a construir una trayectoria
investigadora propia en Microbiologia, la disciplina que ahora, una vez mas, es el
quicio sobre el que se articula la siempre renovada Biologia.

“El libro que ahora nos ocupa es un excelente
compendio en lengua espanola de la Genética
Molecular de los microorganismos, actualizado

en sus contenidos a la par que inclusivo en la
descripcidon amena de sus desarrollos seminales”.
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FEMS Conference on Microbiology. Belgrade 2022

2022

rade

FEMS Conference on Microbiology

in association with Serbian Society for Microbiology

30 June - 2 July 2022 « Serbia

https://www.femsbelgrade2022.org

Registration and Abstract Submission are open!

We are excited to announce that the registration and abstract submission systems for the upcoming FEMS Conference on
Microbiology, taking place from 30 June-2 July 2022 in Belgrade, Serbia, are open!

Be part of this event, where intercontinental, European, regional, and local scientists from all stages in their career and from
all demographical backgrounds can participate in a multifaceted conference.

REGISTER NOW

Preliminary Programme
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Texto: Juan J. Borrego’ e Ignacio Belda?
'Departamento de Microbiologia, Universidad de Mdlaga (jjborrego@uma.es)
2Departamento de Genética, Fisiologia y Microbiologia, Universidad Complutense de Madrid (ignaciobelda@ucm.es)

La Microbiologia en sellos

XXXV. El vino (22 parte)

Microbiologia de la elaboracién
del vino

El descubrimiento de una levadura
(Fig. 1) como responsable de la
biotransformacion de los azucares del
mosto (compuesto principalmente por
glucosay fructosa) en alcohol y diéxido
de carbono se debe a los trabajos de
Pasteur y otros investigadores, que
revelaron por primera vez la actividad
microbiana que subyace detras del
proceso de fermentacién vinica. Con
ello la vinificacion comenzé a ser un
proceso controlable desde la vifia
hasta el embotellado.
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Fig. 1.- Levadura del vino, Paises Bajos
(2011), catalogo NVPH n° 2034.

En las fermentaciones vinicolas
interviene un gran numero de especies
de levaduras a lo largo de todo el
proceso, sin embargo son las del
género Saccharomyces, y en particular
S. cerevisae, las que lo llevan a término.
El vino puede definirse como la bebida
obtenida de la fermentacién alcohdlica,
completa o parcial, de la uva o su
mosto. Se trata de un producto variable
que, aunque se ajusta en todos los
casos a esta definicibn, muestra una
gran heterogeneidad dependiendo de
la uva (variedad, grado de maduracién
y estado fitosanitario); del proceso
tecnolégico de elaboracién (tanto a las
instalaciones bodegueras como a los
tratamientos enolégicos empleados
en el mosto o el vino terminado);
y de los agentes fermentativos,
fundamentalmente las levaduras, que
realizan la transformacion.

Aproximadamente unos 13 géneros de levaduras estan relacionados con los
procesos de vinificaciéon: Candida, Cryptococcus, Debaryomyces, Hanseniaspora/
Kloeckera, Kluyveromyces, Lachancea, Metschnikowia, Pichia, Rhodotorula,
Saccharomyces, Saccharomycodes, y Zygosaccharomyces. La microbiota que
encontramos inicialmente en un mosto que va a ser fermentado depende de
factores propios tanto de la uva como de la bodega. El método de recogida
de la uva (Fig. 2) y su transporte (Fig. 3), asi como su temperatura, condicion
fitosanitaria y estado de maduracion afectan a la microbiota propia de la uva.
En cuanto a la influencia de la bodega en la microbiota del mosto, la adicion
de sulfitos, los tratamientos enzimaticos, la temperatura de fermentacion vy,
sobre todo, la adicién de cultivos iniciadores determinan también su poblacion
microbiana.
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Fig. 2.- Vendimia de la uva, Espafia (1984), catalogo Edifil n° 2747 e Italia (1974), catalogo
Unificato n° 1270.

Fig. 3.- Transporte de la uva, Liechtenstein (1924) catalogo Michel n° 65; Portugal (1968),
catalogo Michel n® 1060 y Luxemburgo (1958), catalogo Stanley-Gibbons n° 644.

Durante la fermentacion espontanea de los mostos se produce una sustitucion
secuencial de distintas especies de levaduras. Inicialmente, cuando el grado
alcohdlico es bajo, predominan las levaduras osmoéfilas productoras de bajo grado
alcohdlico, y que, en ocasiones, pueden producir importantes concentraciones
de acidos y otros compuestos volatiles. Predominan los géneros Hanseniaspora/
Kloeckera, Candida, Rhodotorula, Kluyveromycesy Pichia(Hansenula). Estas levaduras
aseguran el inicio de la fermentacion aunque son muy sensibles al anhidrido
sulfuroso, de manera que su participacion es reducida cuando las vendimias
han sido muy sulfitadas. La presion selectiva a lo largo del proceso fermentativo
(disminucion gradual de los nutrientes y aumento de la concentracién de alcohol
en el medio) determina la sucesién de las poblaciones microbianas en el vino.
Se favorece el dominio de aquellas especies que presentan el metabolismo
fermentativo mas eficiente, principalmente S. cerevisiae, junto con una mayor




resistencia al grado alcohdlico. Por ello,
esta especie suele ser la que realiza la
mayor parte del proceso fermentativo.

En un proceso de vinificacion la
contribucion de una levadura a las
caracteristicas organolépticas finales
del vino puede deberse a diferentes
aspectos: la liberacién de etanol y
otros solventes al medio que favorecen
la extraccion de los componentes
aromaticos contenidos en la uva, la
produccién de una gran variedad de
metabolitos aromaticos (alcoholes,
ésteres, aldehidos, compuestos
volatiles sulfurados, etc.) o la liberaciéon
de enzimas capaces de transformar
compuestos aromaticamente
neutros de la uva (los denominados
precursores) en compuestos
aromaticos (Fig. 4).

Fig. 4.- Apreciando el bouquet del vino, Aus-
tria (2005), catalogo Scott n® 2511

Desde sus origenes, el vino se ha
elaborado a través de la microbiota
natural presente en la superficie de la
uva y asociada a las superficies de las
instalaciones de la bodega (depésitos,
conducciones, barricas, etc.). Hasta
finales del siglo XIX, en las bodegas se
prescindia del uso de cultivos puros
de levadura como indéculo en las
fermentaciones. Mdller-Thurgau fue
el que, en 1890, introdujo el método
de inocular el mosto con levaduras
iniciadoras y afios mas tarde, a

mediados de ladécadade 1960, aparecieron en el mercado las primeras Levaduras
Secas Activas (LSA) como in6culos para vino (del inglés, ADY, “Active Dry Yeast”).
Hoy en dia existe toda una industria dedicada a la busqueda, caracterizacion,
producciény comercializacién de cultivos seleccionados de S. cerevisiae, asi como
de ciertas cepas fermentativas de especies no-Saccharomyces, como inéculos
para procesos controlados de fermentacién.

Las fermentaciones espontaneas son, hoy dia, poco frecuentes en la industria
del vino debido a las exigencias que el mercado impone en términos de
reproducibilidad y trazabilidad del proceso de elaboracion. Sin embargo, aun
hoy existen bodegas que asumen los riesgos asociados a las fermentaciones
espontaneas, con las consecuentes variaciones entre fermentaciones de la
misma vendimia y por supuesto entre las de diferentes afiadas. La razon de
optar por estas fermentaciones naturales se debe a la creencia de que los vinos
obtenidos utilizando las levaduras asociadas a los propios vifiedos cuentan con
un estilo distintivo y un toque de calidad, reforzando el caracter regional de los
vinos, resumido dentro del concepto de terroir. Parece l6gico pensar que un vino
obtenido con una mezcla de diferentes levaduras dara como resultado un vino
con unas caracteristicas sensoriales complejas y diferenciadas. Generalmente
estos vinos se caracterizan por un aumento en la cantidad de ciertos compuestos
que influyen en el aroma (glicerol y otros polioles), producidos por las levaduras
indigenas a través de la fermentacion gliceropirlvica, que tiene lugar en las fases
iniciales de la fermentacion.

La seleccion de cepas de levadura procedentes de vifiedos de la zona permite
mantener las cualidades de las fermentaciones espontaneas de la zona, con la
seguridad y reproducibilidad que requieren las fermentaciones industriales. Un
proceso de seleccion adecuado no solo garantizard un proceso de fermentacién
exitoso, sino que contribuira a la produccién de vinos con caracteristicas
sensoriales marcadas y diferenciadas propias de cada region vitivinicola.

Tipos de vino

Un tema recurrente que nos preguntan los alumnos de Biotecnologia Microbiana
es la diferencia en cuanto al vino blancoy al tinto. Aunque es muy obvio, queremos
hacer la distincion de estos dos tipos de vinos. Mucha gente piensa que el vino
tinto y el vino blanco deben su color a la pulpa de la fruta, la realidad es que esta
mas relacionada con su piel (hollejo), que es donde se encuentran los pigmentos,
pues la pulpa de ambos tipos de uva es incolora. De ahi que su mosto carezca de
color, independientemente de que proceda de una uva tinta o de una uva blanca
(Fig. 5). Hay que sefialar también que solo la uva tintorera supone una excepcion
alo afirmado, pues es la Unica uva de vinificacidn que tiene una pulpa coloreada.
Durante el proceso de maceracion es cuando el vino adquiere el color que tendra
definitivamente y no antes, y en esta etapa es cuando los pigmentos del hollejo
(que en el caso del vino tinto se dejan en contacto con el mosto durante todo el
proceso de fermentacién) pasan al vino, tintandolo. Por el contrario, en el caso
del vino blanco los soélidos (hollejos, raspones, etc.) se separan del mosto antes
de que comience el proceso de fermentacién.

Fig. 5.- Distintos tipos de uvas, Izqda. Eslovenia (2000), catalogo Michel n® HB11. Derech. Moldavia (1997), catalogo Michel n® 225 a 228.




Una de las mayores diferencias entre
la elaboracion de vinos tintos y blancos
es la oxidacién, que provoca que los
vinos pierdan sus notas florales y
frutales a cambio de adquirir sabores
mas aterciopelados y suaves. Si bien
un contacto excesivo con el oxigeno
implica consecuencias negativas en
los vinos, los endlogos utilizan barricas
de roble en el envejecimiento que,
ademas de contribuir de forma directa
al aroma de los vinos (a través de la
cesién de aromas y sabores derivados
de la madera y su tostado) (Fig. 6),
permiten unaincorporacién progresiva
y moderada de oxigeno al vino, lo que
contribuye a su estabilidad. En el lado
opuesto, para reducir la exposicion al
oxigenoylacesién de saboresyaromas
externos al vino, los endlogos utilizan
depdsitos de acero inoxidable, lo que
garantiza que los vinos conserven
mejor sus caracteristicas varietales
(sabores y aromas mas frutales y
florales). Asimismo, la fermentacién
de vinos blancos suele desarrollarse
a menor temperatura que los tintos,
lo que favorece la retencién de
compuestos aromaticos (volatiles) en
el vino.

Fig. 6.- Fabricacién de barriles de vino y
cerveza, Republica Democratica de Alema-
nia (1974), catalogo Scott n° 1978. Envejeci-
miento del vino en barricas de roble, Madei-
ra (2006), catalogo Michel n° 263.

Al degustar un vino u otro también
encontramos importantes diferencias:
la acidez suele ser mayor y mas
perceptible en los vinos blancos que
en los tintos. En los vinos tintos la
presencia de taninos maduros es
mucho mayor, y este componente
es el que ofrece textura, estructura
y prolonga el buen estado del vino.
Por el contrario, en los vinos blancos
es la acidez la que, principalmente,

determina su estructura (Fig. 7).
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Fig. 7.- Sobre Primer Dia (FDC) Proceso de elaboracion de los vinos, Moldavia (2002), cata-
logo Michel n°® 451 a 455.

El vino rosado se elabora con las mismas uvas que el tinto; de hecho, el vino
rosado es un tinto en el que se restringe la maceracién del mosto con los hollejos,
retirando estos durante el proceso de fermentaciéon. Por ese motivo también
se le conoce por el nombre de “vino de una sola noche” o “vino de un dia".
Practicamente comparte los mismos métodos de elaboracién que el vino blanco;
la Unica diferencia es que en el vino rosado se utilizan mostos yemas y mostos
primeras para conseguir el tono rosado que tanto lo caracteriza. Hay tres formas
de produccion:

- El contacto con los hollejos. Después del despalillado, el mosto reposa junto
con sus hollejos durante un periodo de tiempo relativamente corto, que en
general, no supera las 16 h. Posteriormente se inicia el proceso de fermentacion,
llamado fermentacién envirgen por la ausencia de los hollejos, a una temperatura
controlada.

- Sangrado. Cuando se quiere incrementar la concentracién de taninos y la
intensidad de color en un tinto, puede retirarse parte del mosto “rosado” en una
etapa temprana. El tinto que queda en el depdsito se intensifica al reducirse el
volumen total de liquido, y el mosto de la maceracién se concentra. El mosto
rosado que se sangre puede fermentarse separadamente para producir vino
rosado.

- Por mezcla. Mucho mas infrecuente que las anteriores. Consiste en mezclar
vino tinto y blanco. Este método se desaconseja en la mayoria de bodegas, a
excepcion de la region de Champana.

Por ultimo, nos gustaria hacer un homenaje a los vinos espafioles mas famosos
que se les ha dedicado un sello postal son: Rias Baixas, Rioja, Penedés, Montilla-
Moriles, Valdepefias (Fig. 8), Bierzo, Ribeiro, Sierras de Malaga, Jumilla y Ribera de
Duero (Fig. 9).

SPANA coumes

N 1]

o
¥

i
i
|
i
i

Fig. 8.- Vinos espafioles con D.O., Espafia (2002-2003), catalogo Edifil n° 3909-3910-4015-
4016-4017.

Espafia 0.52¢

Fig. 9.- Vinos espafioles con D.O., Espafia (2003-2004-2018), catalogo Edifil n°® 4018-4112-
4113, y Michel n® 5198-5288.4016-4017.
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Texto: Texto: Samuel G. Huete
Grupo de Jovenes Investigadores de la SEM

Micro Joven

Una sociedad para atraerlos a todos: la SEMF

Carlos Zapata Carratala es doctor en Matematicas por la Universidad de Edimburgo (Escocia, Reino
Unido) y actual profesor e investigador de esta disciplina en la misma universidad. Su curriculum camina

entre las matematicas puras y la fisica, pero hoy esta aqui para hablarnos de una nueva sociedad cientifica
interdisciplinar que creemos que puede ser de gran interés para los socios SEM: la SEMF (

) de la cual es actual presidente. ;La palabra es suya!

1. ¢(Cémo definiriais la SEMF (Society
for Multidisciplinary and Fundamental
Research)?

La SEMF es una asociaciéon dedicada
al fomento de la investigacion y de
la reflexion acerca de cuestiones
fundamentales en ciencia basica,
prestando especial atencién a aquellas
que exigen un abordaje multidisciplinar
0 que permiten arrojar luz sobre
numerosos campos del saber. Ademas,
la SEMF representa una plataforma de
encuentro y colaboraciéon para tales
fines, configurando una comunidad
disciplinariamente  diversa  unida
por las aspiraciones comunes de
profundizar en la comprension de
los aspectos mas basicos del mundo
que nos rodea, pensar mas alla de los
limites de una especialidad cientifica o,
en general, cultivar el conocimiento y
la investigacion de una forma racional
e intelectualmente honesta.

2. ;Cébmo surgié? ;Cual es vuestra
historia?

Los origenes de la SEMF se remontan
a 2010, cuando un pequefio grupo de
amigos, estudiantes del Grado en Fisica
en la Universidad de Valencia, nos
asociamos con el sencillo propésito
de avanzar por cuenta propia en
nuestro aprendizaje de los aspectos
mas tedricos y matematicos de la
fisica. Desde entonces comenzamos
a organizar actividades como cursos,
charlas o debates, que con el paso
de los afios fueron atrayendo la
atencion de mas estudiantes 'y
fueron progresivamente ampliando
su espectro disciplinar, primero
abarcando mas ramas de la fisica y
de las matematicas y, finalmente,
incorporando también otros campos
del saber. Ya en 2020, después de
haber organizado varios eventos que

Carlos Zapata Carratala (presidente y fundador de la SEMF).

sobrepasaron el centenar de asistentes y reunieron a participantes de toda la
geografia espafiola, decidimos refundar la asociaciéon bajo sus siglas actuales y
con renovadas aspiraciones, abrazando la multidisciplinariedad en su sentido
genuino y fundamental y apuntando a una proyeccioén internacional.

3. ¢Creéis que la SEMF responde a una necesidad real en el ambito cientifico
actual? ;Cuales diriais que es/son esa/s necesidad/es?

La especializacion y la investigacion intradisciplinar representan la principal
fuente de avances cientificos, al menos en términos cuantitativos, y estan
ampliamente incentivadas por las instituciones ya existentes. El fomento de la
amplitud de miras y la interdisciplinariedad genuina y fundamental, sin embargo,
parece estar excesivamente desatendido. Existen, si, iniciativas y ambientes
autodenominados interdisciplinares, pero tienden a una interdisciplinariedad
restringida, conjugando ambitos muy préximos, consolidada, trabajando
desde campos que ya estan bien constituidos como la combinacién de varios
preexistentes, o superficial, conectando materias dispares sin atender a vinculos
significativamente sustanciales.

Sin dejar de reconocer el valor de todo ello, desde la SEMF entendemos que es
necesario reforzar la presencia de espacios y proyectos en los que se desdibujen
las fronteras disciplinaresy se anime a pensar enlosfendmenosy en los conceptos
en toda profundidad y sin restricciones, incorporando al discurso los campos
que resulten razonables y entablando un provechoso dialogo con personas
provenientes de ambitos especializados muy diversos. En definitiva, creemos que
el ambito cientifico actual padece, en ocasiones, de un academicismo excesivo y
nuestras formas de proceder pretenden dar un contrapunto a estas tendencias.
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4. ;Cuales son vuestros principales “proyectos” o actividades actualmente?

Los proyectos y las actividades de la SEMF, en general de alcance internacional y
celebrados en lengua inglesa, incluyen:

* Los semfiloquios, o coloquios de la SEMF, en los que, siguiendo un
formato tipo podcast con periodicidad aproximadamente mensual, se
invita a una o varias personas para dialogar al respecto de alguna cuestién
cientifica de interés de tematica transversal.

» Un congreso anual tematico en el que se invita a figuras del panorama
investigador mundial para hablar acerca de alguna nocién susceptible de
ser abordada multidisciplinarmente. Por ejemplo, hace unos meses tuvo
lugar Numerous Numerosity un congreso donde se abordé el concepto
de “nimero” desde multiples perspectivas tales como la computacién, la
cognicion, la biologia evolutiva, la matematica, la neurociencia o la fisica.

* Una plataforma virtual donde nuestra comunidad de miembros se
autoorganiza para formar grupos de estudio, seminarios o eventos sociales.
Nuestra tradicional escuela de verano, que se ha celebrado anualmente
durante ya casi una década, tiene lugar en este contexto.

5. La SEMF, al menos en su ultima refundacién, es relativamente reciente, ;qué
dificultades os habéis encontrado en todo este proceso?

Organizacionalmente, el proceso ha sido relativamente suave dado el reducido
tamafio del equipo de direccién y nuestra actitud proactiva frente a la complejidad
organizativa. Los principales desafios los encontramos al tratar de explicar
nuestra misién a entidades académicas tradicionales y a la hora de buscar
fuentes de financiacion, ya que frecuentemente se administran atendiendo a
divisiones disciplinares.

6. ¢Cual es vuestra experiencia personal dentro de la SEMF? ;Cémo os ha
afectado a nivel personal y profesional?

Formar parte de la SEMF ha sido una experiencia transformadora para todos los
que hemos estado presentes en el nlcleo organizativo desde los origenes. Mas
alla incluso, diria que muchas de nuestras amistades se han forjado durante la
organizacién de seminarios, escuelas de verano y congresos. A nivel profesional,
ademas del aprendizaje de materias muy diversas, muchos de nosotros hemos
encontrado nuestro camino de desarrollo profesional en el complicado paisaje
disciplinar gracias al nexo de conexiones que la SEMF proporciona. Algunos de
los miembros fundadores, incluso, ahora empiezan una carrera investigadora
que se asienta firmemente en ideas multidisciplinares.

)

)

Logo de la SEMF

7. ;Creéis que es necesario mantener
una perspectiva mas amplia (el
anglosajén “big picture”) para hacer
buena Ciencia hoy o es suficiente con
centrarme en mi pequefio campo del
conocimiento? ;Qué medios existen
para evitar la -siempre presente-
tentacién de encerrarnos en la
torre de marfil de nuestro proyecto
concreto?

Laamplitud de perspectiva puede darse
a muchos niveles: considerando otros
objetos de estudio dentro de la misma
linea de investigacién, considerando
otras lineas dentro de la misma
disciplina cientifica, considerando otras
ciencias, considerando la ciencia en su
conjunto, considerando cuestiones de
filosofia de la ciencia y metacientificas...
Todas estas consideraciones son
utiles, y probablemente necesarias, en
mayor o menor medida segun el caso
concreto. Es claro que muchos y muy
valiosos avances, pueden realizarse
intradisciplinarmente, sin necesidad
de salir de la propia especialidad. Pero
estambién claro que, si la investigacion
cientifica se restringiera por completo
a esa compartimentalizacién, se
encontraria con no pocos callejones
sin salida y ralentizaria su avance en
caminos en los que la integracion
de saberes habria resultado
provechosamente luminosa.

Se trata pues de encontrar un
equilibrioy de tener, en la medida de lo
posible, criterio para distinguir cuando
una perspectiva mas amplia resultara
fructifera, aunque naturalmente no
siempre puede anticiparse.

Como deciamos, encerrarse en la
torre de marfil no tiene por qué ser
contraproducente, pero obstaculiza el
avance cientifico si se convierte en una
actitud excesivamente generalizada.
La formula para combatir la cerrazon
disciplinar pasa por concienciarse de
la relevancia de hacerlo, informarse
acercadelosresultados quelaapertura
a otros campos ha dado en proyectos
similares, o simplemente dar rienda
suelta a la inquietud, probablemente
existente en quien se encuentre
haciendo carrera investigadora, por el
conocimiento de materias conectadas
con la que se trabaja, especialmente si
se hace desde una perspectiva critica,
reflexiva e integradora.
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8. Entiendo que la SEMF esta abierta
a todas las edades, pero ;por qué
podria ser de particular interés para
un joven investigador formar parte
de una sociedad como la SEMF?

La edad promedio de los actuales
miembros de la SEMF es de 26
afilos  aproximadamente, aunque,
efectivamente, como dices, laSEMFesta
abierta a todos los publicos. La SEMF
es una asociacién joven tanto en edad
como en espiritu, asi pues, creemos
que los joévenes investigadores son
quienes mas se pueden beneficiar de
las conexiones sociales y profesionales
que la SEMF ofrece. Parte de lo que
nos define como asociacion tiene que
ver con el inconformismo y la rebeldia,
tipicamente asociados a la juventud,
propios de quien no considera el statu
quo sin cuestionarlo.

9. ¢Creéis que es necesario el
asociacionismo cientifico entre los
jovenes? ;Por qué? ;Qué podria
aportar a la sociedad espafiola?

Como hemos dicho, la energia
propia de los jévenes es uno de los
mejores recursos que una sociedad
tiene para su avance y desarrollo. En
areas creativas y exploratorias como
la ciencia, el papel de los jévenes,
y de las asociaciones que de ellos
puedan proceder, es, si cabe, ain mas
importante.
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10. ;Cémo veis la situacidn de la ciencia joven en Espafia desde la SEMF?

Desde la SEMF hemos visto a muchos jévenes que se forman y comienzan
sus carreras investigadoras en entornos muy enrarecidos, con horizontes que
muchas veces no se extienden mucho mas alld del campus o laboratorio en
el que trabajan. Creemos que esto no es especialmente positivo para la gran
mayoria de jévenes y desde la SEMF siempre hemos propuesto alternativas que
buscan ampliar horizontes y proporcionar una visién de conjunto de la realidad
cientifica e intelectual actual.

11. Imagina que nos lee alguien cuyo campo de trabajo en microbiologia tiene
un alto componente colaborativo con otras disciplinas, ;por qué le animarias
a sumarse a las actividades de la SEMF?

Aquellos que han trabajado en ambientes fuertemente interdisciplinares
encontraran que la SEMF ofrece un foro en el que profundizar en muchas
cuestiones que habitualmente quedan fuera de su alcance, bien por su
complejidad o por simplemente ser muy lejanas disciplinariamente. En este
aspecto, investigadores con experiencia multidisciplinar se situaran entre iguales
en la mayoria de nuestras actividades.

12. ¢Y si mi trabajo es pura microbiologia basica? ;Por qué podria serme de
interés lo que la SEMF plantea?

Siempre nos gusta recordar que las siglas de la SEMF contienen tanto la M
(multidisciplinar) como la F (fundamental) y que lo que verdaderamente nos
mueve es la comprension honesta, racional y profunda del universo que todos
compartimos. Es por ello por lo que acogemos igualmente a investigadores
que se especializan en cuestiones concretas y que tienen areas de estudio mas
restringidas. Pensamos que el contexto multidisciplinar que ofrecemos sélo
puede enriquecer y expandir las miras de aquellos que participan en nuestros
eventos.

Direccion web:
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http://curiosidadesdelamicrobiologia.blogspot.com/
http://podcastmicrobio.blogspot.com/

Biofilm del mes

Blade

Director: Stephen Norrington (1998)

Ficha cinematografica e imagen del poster en la IMDB.

Aunque parezca curioso, Blade fue el primer superhéroe de
la Marvel que lleg6 a la gran pantalla. Ahora suena increible,
pero a mediados de los 90 del siglo pasado la editorial Marvel
estaba bordeando la bancarrota. Para evitarlo comenzé a
vender los derechos cinematograficos de algunos de sus
personajes mas iconicos como Spiderman y los X-Men. Y
también de aquellos que eran secundarios como es el caso
del cazavampiros Blade. Este personaje de cémic fue creado
en 1973, pero no tenia serie propia como tal, siempre
acompafiaba a otros superhéroes de la Marvel, lucia un
peinado afro y para acabar con los vampiros utilizaba
pufiales de madera de teca. La productora New-Line Cinema
se interes6 por el personaje después de que los éxitos
cinematograficos de Bram Stoker’s Dracula (Francis Ford
Coppola 1992) y Entrevista con el vampiro (Neil Jordan 1994)
volvieran a poner de moda a esas criaturas nocturnas. Y hay
que decir que acert6 de pleno ya que se gasté 45 millones
de délares en producir la pelicula y recaudé 131, ademas
de dar origen a una trilogia que también le dio pingles
beneficios. Y no solo eso, para el afio que viene se anuncia
un “reinicio” de la saga con el oscarizado Mahershala Ali.

Si vamos al aspecto cinematografico la pelicula es la tipica
produccion de accion que nos cuenta la historia de Blade,
un hibrido humano/vampiro en lucha eterna contra esas
criaturas. Pero el guionista David S. Goyer y el director
Stephen Norrington supieron dar a la pelicula un “look”
bastante original. Lo primero de todo fue quitar el pelo afro
al personaje y luego embutirlo en un traje de cuero negro
bastante similar al del personaje de Batman. Lo siguiente
fue cambiarle los pufales de teca por un par de katanas
japonesas bafiadas en plata que lucen mucho mejor en
pantalla. A continuacién, convirtieron a los vampiros en
unos seres a los que les iba la marcha y las fiestas rave. Y
finalmente contrataron a un actor especializado en peliculas
de accion como Wesley Snipes.

Vayamos ahora con la microbiologia. No es nada nuevo la
relacion existente entre los vampiros y diversas patologias.
En la pelicula se intenta explicar el “vampirismo” como si
fuera una enfermedad infecciosa provocada por un virus y
que presenta unos sintomas muy peculiares. Por ejemplo,
la luz ultravioleta provoca una reaccion foto-exotérmica y
por eso los vampiros estallan en llamas cuando les da el
sol o son iluminados con una lampara UV. Los infectados
también muestran una hiperalergia a la plata y por eso se
desintegran al ser cortados con armas bafiadas en dicho
metal. Ademas, también son hiperalérgicos al ajo ya que les
produce quemaduras. Y finalmente esta lo del EDTA. Si, ha
leido bien, el acido etilendiaminotetraacético. Resulta que la
protagonista femenina (N'Bushe Wright) es una hematéloga
que es mordida por un vampiro. Al ser consciente de que
se trata de una infeccién virica en la que la sangre juega

The power of an immortal
The soul of a human.
The heart of a hero.

WESLEY SNIPES
B LA DE

TEPHEN DORFF

s TR

un papel principal se pone a estudiar alguna manera de
revertirla. Durante sus investigaciones para desarrollar un
suero capaz de evitar la infeccién descubre que el efecto
anticoagulante del EDTA causa una violenta reaccién
metabdlica explosiva en contacto con la sangre de un
vampiro. Asi que, en lugar del método clasico de clavar al
vampiro un estacazo en el pecho, es mucho mejor usar una
buena inyeccion de EDTA. Y es que las ciencias adelantan
que es una barbaridad, una temeridad.

Bastante entretenida para verla durante el Halloween.
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http://podcastmicrobio.blogspot.com/
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Proximos congresos

< Evento © Fecha 9 Lugar & Organiza © Web

]
XIX.2 workshop sobre 23-26 noviembre 2021 Cerdanyola del Vallés Josep Yuste Puigvert https://jornades.uab.cat/
Métodos rapidos y Marta Capellas Puig workshopmrama
automatizacion en Carol Ripollés Avila

microbiologia alimentaria
(MRAMA) — memorial

DYCFung
VIl Congreso Nacional 1-3 junio 2022 Valencia Vicente Monedero https://congresos.
de Microbiologia Margarita Orejas adeituv.es/CMIBM_2020/
Industrial y Emilia Matallana
Biotecnologia Microbiana José Luis Garcia
(CMIBM20) Andrew P. MacCabe
Xl International 26-29 junio 2022 Alicante Josefa Anton en preparacion
Meeting on Halophiles Ramén Rosell6-Méra
(Halophiles 2022) M? José Bonete

Julia Esclapez

Fernando Los Santos
FEMS Conference on 30 junio- 2 julio 2022 Belgrado Vaso Taleski https://www.
Microbiology (FEMS Lazar Ranin femsbelgrade2022.org
2022)
XXII Congreso Nacional  12-15 septiembre 2022 Jaén Antonio Galvez https://www.
de Microbiologia de los Magdalena Martinez webcongreso.com/
Alimentos Rosario Lucas xxiicma2020

Elena Ortega
XV Congreso Nacional 7-9 septiembre 2022 Valencia Eulogio Valentin en preparacion
de Micologia Asociacion Espafiola de

Micologia (AEM)
13" International 18-22 septiembre 2022 Loutraki, Grecia Constantinos Vorgias https://www.
Congress on extremophiles2020.org
Extremophiles
(Extremophiles2022)
Xlll Reunion Cientifica 22-23 septiembre 2022 Granada Inmaculada Llamas https://www.
del Grupo de Victoria Béjar granadacongresos.com/
Microbiologia del Medio Fernando Martinez-Checa xiiimma
Acuatico de la SEM Inmaculada Sampedro

(XXIIl MMA)

Molecular Biology of pendiente de fecha Frankfurt, Alemania Sonja Albers https://meetings.embo.
Archaea. EMBO Worshop Anita Marchfelder org/event/20-archaea
Jorg Soppa

-
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No olvides:
Blogs hechos por microbi6logos para todos aquellos
interesados en “La Gran Ciencia de los mds pequefios”.

Microbichitos:
© http://www.madrimasd.org/blogs/microbiologia/

Small things considered:
© http://schaechter.asmblog.org/schaechter/

Curiosidades y podcast:
© http://curiosidadesdelamicrobiologia.blogspot.com/

© http://podcastmicrobio.blogspot.com/

microBIO:
© https://microbioun.blogspot.com/
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