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Foto 1: Miembros del Grupo VISAFELab. De pie, de izquierda a derecha: Azahara Diaz-Reolid, Inés Girén-Guzmdan, Arianna Pérez, Sandra Ballesteros,
Agustin Garrido, Alba Pérez-Catalufia, Gloria Sdnchez, Andrea Lopez de Mota, Walter Randazzo, Enric Cuevas-Ferrando, Irene Falcé Fila inferior: Pablo Puchades

Las investigaciones del grupo de Viro-
logia Ambiental y Seguridad Alimentaria
(VISAFELab) del Instituto de Agroquimica
y Tecnologia de Alimentos (IATA-CSIC) se
centran principalmente en el estudio de
patégenos humanos viricos que amena-
zan la seguridad de los alimentos viéndose
comprometida la salud de los consumido-
res, constituyendo un serio problema sani-
tario. Para abordar estos riesgos, el grupo
ha desarrollado y validado métodos rapi-
dos basados en PCR a tiempo real para la
detecciény cuantificacion de los principales
virus de transmisién alimentaria (norovirus
y virus de hepatitis Ay E) en alimentos y
agua. Dentro de esta linea de investigacion

el grupo ha participado activamente en el
desarrollo de métodos moleculares basa-
dos en la integridad de la capside para la
deteccién selectiva de virus infecciosos
transmitidos por alimentos. Finalmente, en
los ultimos afios el grupo haimplementado
el uso de técnicas de secuenciacién masiva
para la caracterizacion del viroma en aguas
de plantas depuradoras, potabilizadoras,
aguas de riego y alimentos.

El grupo también investiga la eficacia
de los tratamientos de conservacion de
alimentos (por ejemplo, tratamiento tér-
mico, altas presiones, desinfectantes
quimicos y naturales, envases antivirales

SEM@forc

y recubrimientos comestibles) frente a
estos patodgenos utilizando métodos basa-
dos en cultivo celular, y recientemente
incorporando el uso de enteroides para la
replicacién de los norovirus humanos. Los
estudios mas recientes del grupo han per-
mitido establecer criterios para el uso efi-
caz de desinfectantes en aguas de lavado
de vegetales de IV gama para controlar la
contaminacién virica cruzada en el marco
de un proyecto americano en colaboracion
con el CEBAS-CSIC.

Desde el inicio de la pandemia el grupo
ha desarrollado procedimientos de anali-
sis molecular para alertar de la circulacion
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Foto 2: Vision general de las lineas principales de investigacién del grupo VISAFELab

del SARS-CoV-2 contribuyendo activamen-
te en la implementacion nacional y global
de la epidemiologia basada en aguas resi-
duales para monitorizar la propagacién
de la COVID-19, ademas de implementar
métodos de deteccién del SARS-CoV-2 en
diferentes tipos de aguas y superficies de
contacto alimentario.

En los ultimos afios, el grupo ha centra-
do sus proyectos en el estudio de riesgos
biolégicos relacionados con la regeneraciéon
de las aguas residuales y biosélidos de uso
agricola. La apariciéon de enfermedades zoo-
néticas nuevas y altamente infecciosas cau-
sadas por patégenos como el SARS-CoV-2,
plantea cuestiones que deben abordarse
para orientar las politicas de salud publica,
como es elucidar el riesgo de transmisién
de estos patégenos por exposicion a aguas
y alimentos contaminados. En el contexto
del proyecto coordinado IMAGE del plan
Nacional (2021-2024), con participacion del
IDAEA-CSIC y la Universidad Autbnoma de
Barcelona, estamos evaluando la presencia
y persistencia de virus emergentes y bac-
terias resistentes a antibioticos y genes de
resistencia a antibiéticos desde la entrada
a plantas depuradores, a través de efluen-
tes, lodos, y aguas ambientales del Delta del
Ebroy la Albufera.

En esta linea, en el marco del proyec-
to LAGOON del programa Prometeo de
la GVA se esta evaluando la incidencia y
estabilidad de virus emergentes e indica-
dores virales (como fagos) en aguas de rie-
g0, aguas de consumo, lodos y moluscos
bivalvos en la Comunidad Valenciana.

Perspectivas futuras

El objetivo global a largo plazo es generar
conocimiento que contribuya a mejorar la
seguridad de alimentos, mediante el uso
de técnicas moleculares para la deteccién
y caracterizacion de virus patégenos a lo
largo de la cadena alimentaria y el ciclo del
agua, y evaluar la eficacia de las nuevas
tecnologias de conservacion, desinfeccion
y/o inactivacién de virus en aguas, super-
ficies de contacto alimentario y alimentos.
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