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El grupo de investigacion en Seguridad
Alimentaria y Microbiologia de los Alimen-
tos (SAMA) tiene una dilatada trayecto-
ria de mas de 45 afios en el estudio y la
caracterizacion de microorganismos de
interés en alimentos. Esta constituido en
la actualidad por 6 profesores doctores
(personal de la Universidad de Le6n) y un
ndmero variable de personal investigador
en formacion. El grupo esta ubicado en la
Facultad de Veterinaria de la Universidad
de Ledny por esta razén siempre tuvo una
dedicacién principal hacia la Microbiologia
de los Alimentos de origen animal, pres-

tando también atencién a las aguas de
consumo publico y, en los ultimos afios, a
los vegetales frescos de consumo directo.

Tiene la consideracion de grupo de inves-
tigacion consolidado de la Universidad de
Ledn y estd integrado en la Unidad de
Investigacién Consolidada de la Junta de
Castillay Ledn UIC 223.

En el nimero 75 https://www.semicro-
biologia.org/revista-semaforo/junio-2023
de esta revista, dedicada a los grupos de
Microbiologia de los Alimentos, nuestro
grupo publicé una resefia sobre sus inves-

SEM@forc

tigaciones, centrandonos en esta ocasion
en las relacionadas con los hongos fila-
mentosos.

Lineas de investigacion
relacionadas con
hongos filamentosos

Las primeras investigaciones desarrolla-
das por el grupo se centraron en bacterias

patégenas presentes en alimentos de ori-
gen animal y su significado en relacién con
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la salud publica, incorporandose investi-
gaciones relacionadas con los hongos fila-
mentosos desde 1988, con estudios sobre
la microbiota del Queso de Valdedn artesa-
nal (Lopez-Diaz et al., varias publicaciones
sobre la identificacion de las principales
especies de hongos presentes en esta
variedad de queso y su caracterizacion
tecnolégica y toxigénica). Gracias a dichos
estudios, parte del grupo se especializé en
hongos presentes en quesos, con especial
referencia a Penicillium, y mas adelante,
en embutidos, investigando la microbio-
ta superficial del Chorizo de Cantimpalos
(Lépez-Diaz et al., varias publicaciones,
entre ellas sobre ecologia de hongos). En
la actualidad se investiga en la microbiota
de la Cecina de Leén, empleando diversas
técnicas de identificacion, desde las cla-
sicas basadas en la morfologia y produc-
cion de extrolitos, hasta las mas modernas
basadas en la taxonomia moleculary, ulti-
mamente, la espectrometria de masas
MALDI-TOF, empleadas para el género
Penicillium, especialmente.

En los Ultimos afios, el grupo estd inves-
tigando en la evaluacién de diversos
métodos de control basados en el uso
de bacterias acido-lacticas y compuestos
bioactivos de origen vegetal y de peliculas
para su aplicacién a un sistema de envasa-
do activo antifingico en alimentos. Parte de
estas investigaciones, se han llevado a cabo
en colaboracién con otros grupos, como el
de Sonia Garde (INIA), Isabel Berruga (U. de
Castilla-La Mancha), M. Teresa Sancho (U.
de Burgos), y Baltasar Mayo (IPLA, CSIC).
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Ademas se han publicado numerosas
comunicaciones a congresos.

Divulgacion
y transferencia
de resultados

Ademas de las actividades de investi-
gacion, se llevan a cabo actividades de
divulgacion y transferencia de resultados,
como la organizacion de cursos de vera-
no, participacion en el programa interuni-
versitario de la experiencia, organizacion
y desarrollo del proyecto MicroMundo@
ULe, la participacion en el evento anual
“Expociencia” de la ULE, Noche Europea de
los Investigadores (ULE). Asimismo, varios
miembros del equipo tienen cargos en
la Asociacion de Cientificos y Tecnélogos
de Alimentos de Castillay Le6n, ACTA/CL
(coordinando la Revista de ACTA/CL desde
su creacién en 1997).

El grupo mantiene una colaboraciéon
estrecha con numerosas empresas del
sector agroalimentario, destacando las
siguientes: Industrias Lacteas Manzano;
Cooperativa Vegaesla; Lactiber; Consorcio
De Promociéon Del Ovino; Asociacion de
Productores de Queso de Ledn; Asociacion
de Agricultores y Ganaderos Ecolégicos de
Ledn (Agrele) y Entrepefias (Ledn).

Web del grupo

https://portalcientifico.unileon.es/
grupos/8565/detalle

https://www.unileon.es/sic/
ginvestigacion/detalles-grupo_pdo.
php?id=3&grp=425
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